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CONTACTANOS!

Esta informacion en este folleto es para eventos de

un minimo de 50 personas en 2024/25. Para eventos

en 2025 y posteriores, los precios pueden ajustarse
por inflacidn.

events@metrogrupo.com
www.bonobeachmarbella.com
@bonobeachmarbella
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CANAPES

€O Por persona / por canape

HOT

« Brocheta de Satay de Pollo

- Brochetas de Gambas con Chimichurri
« Croquetas de Jamon Ibérico

» Falafel con Tzatziki

- Tortilla Espafiola

« Rollitos de Primavera de Pato

« Panceta Crujiente

COLD

« Salmorejo de Sandia

« Ceviche Peruano

« Guacamole con Yuzu Kosho y Costillas de Maiz
« Tartar de Ternera sobre Pastel de Patata

« Tartar de Atun o Salmoén en Mini Blinis

« Hummus con Crudités

SUSHI

Rollito Picante de Atun

Rollito de Salmén

Rollito de Tempura de Langostino
Rollito Vegetariano

DESSERTS

« Bocaditos de Tarta de Queso con Chocolate
Blanco

« Brownie de Chocolate

« Tarta de Limdn

- Tarta de Manzana

« Brochetas de Fruta

Estas opciones pueden elegirse tanto para antes
de la comida como para comida nocturna.

Para una recepcion antes del almuerzo o la cena,
recomendamos una hora con 5 diferentes canapés.
Para una comida nocturna, recomendamos una
hora con 8 diferentes canapés.




BEBIDAS

Todos los paquetes de bebidas requieren un minimo de 2hrs

Barra Libre Estandar: 15€ por
persona/hora (llimitado Vinos de la Casa,
Cerveza de Barril, Refrescos, Agua, Cava,
Café y Té) (minimo 2 horas)

Barra Libre Premium: 22€ por
persona/hora (llimitado Licores Estandar,
Vinos de la Casa, Cerveza de Barril,
Refrescos, Agua, Cava, Café y Té) (minimo
2 horas)

Barra Libre Deluxe: 30€ por persona/hora
(llimitado Licores Premium, Vinos
Seleccionados, Cerveza de Barril, Cervezas
Embotelladas, Refrescos, Agua, Cava, Café
y Té) (minimo 2 horas)

Opcionales adicionales de bebidas

COCTELES:
Spritz, Bellini, Espresso Martini, Mojitos
(Precio a consultar) (Minimo 2 horas)

COCTELES FROZEN:
Margarita o Daiquiri (Precio a consultar)
(Minimo 2 horas)

ESTACION DE LIMONADA:
Limonada casera
7,50 € por persona/hora

CHAMPAN:
18 € por copa
Por botella (precio a consultar)

ESTACION DE GIN TONIC:

25 € por persona/hora

Larios 12, Mombasa, Martin Miller, Gin Vine,
Gin Mare, Seagram’s, Hendricks, Puerto de
Indias Pink

Fever Tree Premium Tonic




MENU UNO

/5 por persona

ENTRANTES PARA COMPARTIR

ENSALADA DE BURRATA

(Tomates cherry, albahaca, servida con crostini)
ENSALADA MEDITERRANEA DE POLLO

(Pollo a la parrilla con hierbas de limon, lechuga mixta,
aguacate, pepino, tomates cherry, Kalamata)
CALAMARES CRUJIENTES

(Aderezo de limén y lima)

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

POLLO MEXICANO

(Pollo a la parrilla, citricos, pasta de achiote)

0

SHAWARMA DE PESCADO

(Lubina marinada salteada, pan pita, ensalada de cebolla
italiana y roja con aderezo de chimichurri)

0

NASI GORENG VEGETARIANO

(Arroz frito indonesio con verduras)

GUARNICIONES

Patatas Baby
Verduras a la Parrilla
Patatas Fritas
Arroz Jazmin

POSTRES PARA COMPARTIR

Plato de Postres para compartir



MENU A COMPARTIR DOS

€35 por persona

ENTRANTES PARA COMPARTIR

ALITAS DE POLLO BBQ
(Salsa BBQ picante)
CALAMARES CRUJIENTES
(Aderezo de limén y lima)
HUMMUS Y CRUDITES

ENSALADAS
ENSALADA DE BURRATA

(Tomates cherry y heirloom, albahaca, servida con crostini)
ENSALADA CESAR

TABLAS PARA COMPARTIR “MAR Y MONTE"”

ENTRECOTE MADURADO
SHAWARMA DE LUBINA
POLLO MEXICANO

GUARNICIONES

Arroz Frito
Verduras a la Parrilla
Patatas Fritas

POSTRES PARA COMPARTIR

Tabla de Postres (Petit Fours, tarta de queso, tarta de
chocolate, frutas de temporada)



MENU A COMPARTIR TRES

€20 por persona

ENTRANTES PARA COMPARTIR

ALITAS DE POLLO BBQ

(Salsa BBQ picante)

GUACAMOLE DE YUZU KOSHU

(Tostadas de maiz) (V)(GF)

TEMPURA DE CANGREJO BLANDO

(Aderezo de yuzu ponzu)

ENSALADA DE BURRATA

(Tomates cherry y heirloom, albahaca baby, aceite de oliva
virgen extra. Servida con crostini) (V)

ENSALADA PICANTE DE CARNE DE RES AL ESTILO
TAILANDES

(Bistec de res poco hecho, cebolla morada, chile, menta,
cilantro, aderezo picante tailandés) (S)(GF)

PINCHOS DE POLLO

PLATOS PRINCIPALES PARA COMPARTIR

SHAWARMA DE PESCADO

(Mero marinado salteado, ajo, tomate, sésamo, cebolla roja
encurtida, pan plano, aderezo chimichurri)

FILETE DE BUEY DE NEBRASKA

(Tomate a la parrilla, con salsa y acompafiamiento) (GF)
LANGOSTINOS TIGRE A LA PARRILLA

(Pan de ajo, mantequilla de limén y ajo) (GF)

MEDIO POLLO A LA PARRILLA

(con mantequilla de tomillo y limdn)

GUARNICIONES

Arroz Frito
Verduras a la Parrilla
Patatas Fritas

POSTRES PARA COMPARTIR

Tabla de Postres (Petit Fours, tarta de queso, tarta de
chocolate, frutas de temporada)



MENU BBO A COMPARTIR

€85 por personas
ENTRANTES PARA COMPARTIR

CROQUETAS DE JAMON

PIMIENTOS DE PADRON

ALITAS DE POLLO AL BBQ COREANO
(Salsa BBQ picante)

CALAMARES CRUJIENTES

(Aderezo de limén y lima)

COSTILLAS DE MAIZ DULCE
(Aderezo de lima y Yuzu verde)

PRINCIPALES PARA COMPARTIR

MEDIO POLLO A LA PARRILLA

(con mantequilla de tomillo y limdén)
ENTRECOTE MADURADO

CARRE DE CORDERO

(Con costra de hierbas, jus de vino tinto)
COLA DE RAPE A LA PARRILLA

(Salsa chimichurri citrica)

GUARNICIONES

Ensalada de Col
Verduras a la Parrilla
Papas Fritas
Ensalada Verde
Patatas Baby

SALSAS

Bearnesa
Chimichurri
Salsa de Pimienta

TABLA DE POSTRES PARA COMPARTIR



MENU PAELLA A COMPARTIR

€3b por persona

ENTRANTES

CECINA DE WAGYU
QUESO MANCHEGO
TORTILLA ESPANOLA
PIMIENTOS DE PADRON
CALAMARES CRUJIENTES
CROQUETAS DE JAMON

PLATO PRINCIPAL

PAELLA TRADICIONAL ESPANOLA (MARISCOS Y CARNE)
PAELLA TRADICIONAL ESPANOLA (VEGETARIANA)

ENSALADAS

ENSALADA ESPANOLA DE PATATA Y PIMIENTO ROJO
ENSALADA DE MARISCOS
ENSALADA VERDE

GUARNICIONES

PISTO DE VERDURAS TRADICIONAL
PATATAS A LA RIOJANA

TABLA DE POSTRES PARA COMPARTIR



« JAMON ESPANOL (UNA PIERNA)
Cortado por un Jamonero Profesional (Precio bajo consulta) Apto
para hasta 80 personas Incluye piquitos de pan y crostinis
rasticos

« RINCON IBERICO

Chorizo ibérico, lomo curado, morcilla espafiola, sobrasada,
piquitos de pan y crostinis rusticos

« TABLA DE QUESOS (3 TIPOS)
Dos tipos de queso de cabra, dos tipos de queso de vaca, dos
tipos de queso de oveja

« ESTACION DE QUESOS
Selecciéon de quesos europeos, crostinis, nueces, uvas y
mermeladas; palitos de pan y crostinis artesanales

- BAR DE MARISCOS

Tartar de Ceviche, Ensalada de algas, Sashimi, Pescado
ahumado *Agregar Caviar (precio bajo consulta)

« ESTACION DE SUSHI
Rollito de California, Rollito de Atun Picante, Rollito de Aguacate
y Pepino y Rollito de Salmén Ahumado

« OSTRAS N°3
Servido en Canapés, pedido minimo de 50 piezas

- BAR DE OSTRAS
Pedido minimo de 100 unidades; servido con mignonette,
vinagreta de chalota o aderezo de tabasco

« ESTACION DE TACO

Crea tu propio taco

« SELECCION DE PETIT FOURS
Diferentes colores y sabores

« FUENTE DE CHOCOLATE
Frutas, malvaviscos, galletas

« COMIDA PARA TARDE
Mini Hamburguesas: Pollo, ternera, pulled pork, halloumi; Mini
wraps de pollo Caesar, rollitos primavera, patatas fritas y
batatas fritas

« MENU INFANTIL PARA COMPARTIR
Entradas: Hummus para mojar, palitos de zanahoria y pepino
Platos principales: Mini hamburguesas, nuggets de pollo, pasta
Postres: Helado
Refrescos incluidos



INFORMACION UTIL

CAPACIDAD:

Podemos atender hasta 160 personas.
Puedes elegir entre un buffet o una
comida sentada. Algunos menus tienen
un numero minimo de invitados.

Los numeros finales (para fines de
pedido y pago) deben confirmarse con
15 dias de antelacion.

No se ofrece reduccién de precio
después de este plazo si se reducen los
numeros de invitados.

EXCLUSIVIDAD:

Para celebrar tu ceremonia de boda y
comida en Bono Beach, necesitaras
alquilar exclusivamente todo el lugar.
Generalmente, las bodas y las fiestas
posteriores a la boda alquilan todo el
lugar durante todo el dia,
especialmente si la ceremonia se
celebra en nuestra terraza o en la
playa.

Para grupos de menos de 40 personas,
para comidas de boda sin ceremonia,
eventos corporativos y otros eventos,
no es esencial tener el lugar
exclusivamente para ti.

Si tu evento no es exclusivo, es posible
que tengas restricciones en la eleccion
de musica y en la realizacion de
discursos con microfono. Habra un
cargo por alquiler del lugar,
dependiendo de la fecha y la hora del
evento.

Si deseas celebrar un evento nocturno,
este debera comenzar al atardecer o
mas tarde. Para comenzar mas
temprano, necesitamos cerrar la playa a
los clientes durante el dia y esto
conllevara un cargo por alquiler del
lugar.

MENUS:

Nuestros menus son flexibles.
Podemos atender a vegetarianos,
personas con intolerancia al gluten y
otras alergias. Se pueden realizar
sustituciones en el menud que elijas y
te daremos el precio correspondiente.
Es necesario hacer pedidos
anticipados, a menos que optes por
tablas para compartir o platos fijos.
También podemos ofrecer platos
veganos. Los menus para el personal
pueden negociarse segun tus
necesidades.

MUSICA:

Debido a las leyes de licencia que se
aplican en la Costa del Sol, los
niveles de musica estan definidos y
Iimitados a 80 decibelios. Los eventos
deben finalizar a medianoche. Para
eventos exclusivos, podemos solicitar
una licencia especifica para el evento.
Podemos recomendar una variedad de
mdusicos incluyendo DJs, saxofonistas,
violinistas, guitarristas, bandas y
cantantes. Pueden conectarse a
nuestro sistema de sonido o traer el
suyo propio. Para eventos exclusivos,
puedes proporcionar tu propia musica.
Solo mdusicos profesionales pueden
conectarse a nuestro sistema.

NINOS:

Los nifios son siempre bienvenidos en
Bono Beach. Ofrecemos un menu para
nifios menores de 12 afos.

PRECIOS:

Todos los precios incluyen IVA. Se
afiadira un cargo adicional del 10%
por servicio a tu presupuesto/factura
final.



P: ¢CUAL ES EL PROCESO PARA
AVERIGUAR EL PRECIO PARA
CELEBRAR NUESTRA BODA EN
BONO BEACH?

R: En primer lugar, verificaremos la
disponibilidad de la fecha.
Dependiendo de la fecha en
cuestion, te enviaremos un
presupuesto del costo del alquiler y
un gasto minimo en alimentos y
bebidas.

P: ¢QUE INCLUYE LA TARIFA DE
ALQUILER POR EXCLUSIVIDAD?

R: Uso exclusivo de todo el lugar
Retiro de las tumbonas y
rastrillado/limpieza de la arena
Atencidén personalizada/coordinacion
por parte del equipo de eventos
Abanicos de mano para todos los
invitados

Menus personalizados impresos
Manteles

Personal adicional

P: ;:COMO RESERVAMOS LA
FECHA DE NUESTRA BODA?

R: Se requiere un depdsito no
reembolsable del 20% del costo total
y un contrato firmado junto con una
copia del pasaporte (del organizador
o de los novios) para asegurar la
fecha de tu boda en el calendario. El
30% del costo total debe pagarse
después de la prueba de comida. El
50% restante debe pagarse 15 dias
antes del evento cuando
proporcionas el nimero final de
invitados.

PREGUNTAS
FRECUENTES

P: ¢ REQUIEREN PEDIDOS
ANTICIPADOS?

R: Si, si has elegido un mend que no
incluye bandejas para compartir,
necesitamos pedidos anticipados
junto con un plano de mesas, 15 dias
antes del evento, para asegurar un
servicio adecuado y sin
contratiempos.

P: (CUANTAS PERSONAS PUEDO
TRAER A NUESTRA PRUEBA DE
COMIDA?

R: Para eventos <80 personas: 2
invitados. Para eventos > 80
personas: 4 invitados. Cualquier
persona adicional debera pagar un
precio establecido por el menda.

P: ;:COMO ES SU ACCESIBILIDAD?

R: Bono Beach es accesible para
sillas de ruedas. Si tus invitados
llegan en coche, ofrecemos servicio
de valet parking. Los autobuses
pueden acceder al lugar solo hasta la
rotonda situada aproximadamente a
500 metros calle arriba, desde donde
los invitados pueden caminar, o
podemos asistir con nuestro servicio
de buggy de valet.



TERMINOS Y
CONDICIONES

*El 100% del total debe ser pagado 15 dias
antes de que se lleve a cabo el evento.
Todo consumo adicional el dia del evento
debe ser pagado antes de la salida.

Para asegurar la fecha de la reserva, el
cliente debe pagar un depdsito no
reembolsable del 20%.

El gasto minimo es solo para alimentos y
bebidas. La cantidad cotizada debe ser
alcanzada. Cualquier déficit debe ser
pagado por separado.

Se permiten decoraciones y el tiempo de
instalacion debe considerarse en la
preparacion del evento. No se debe pegar
o grapar nada en el papel tapiz u otros
accesorios que puedan dafarse al ser
retirados.

No hay espacio disponible para
almacenamiento.

Cualquier entretenimiento organizado para
el evento debe ser comunicado a Bono
Beach para nuestro consentimiento.
Cualquier musica al aire libre no puede
exceder las 12am (medianoche) debido a
las leyes de licencias en la Costa del Sol.
Los DJs/entretenedores externos
contratados deben ser profesionales.
Siempre necesitan visitar el lugar con
antelacion para comprobar nuestro sistema
de audio.

Para un evento semi-exclusivo, la musica o
los discursos no deben interrumpir ni
interferir con el disfrute de otros invitados
en el lugar.

« Para menus que no sean para
compartir, se requiere un pedido
anticipado para cada invitado 15 dias
antes del evento.

» Los requisitos dietéticos deben
informarse con 15 dias de antelacion.

« No nos responsabilizamos por ningun
articulo dejado atras sin un acuerdo
previo.

POLITICA DE CANCELACION
« Se requerira una confirmacion por

escrito para validar la politica de
cancelacion.

« Situ evento se cancela o pospone
hasta 60 dias antes del evento,
recibiras un reembolso excluyendo el
depdsito.

« Situ evento se cancela o pospone 60
dias 0 menos antes del evento, no
habra reembolso.



TESTIMONIONS

JENNI & PATRICE, SEP 2022

“It was just perfect. The staff were
absolutely unbelievable and flawless.
The venue is stunning and the food was
delicious. All our guests spoke so highly
about Bono and their staff.

We would like to thank the events
manager in particular who, from the
moment we enquired, took us by the
hand and helped us with all our requests.
Also, a big thank you to the head Chef
whose food was just unbelievable and
also made us feel like nothing was too
much to ask.

Finally, we would like to thank all the rest
of the staff who were just amazing and
super professional on our big day. Bono
Beach. We truly love you!"

LORENZ & KELLY, SEP 2021

"We have finally made it back to the
UK and are still blown away from the
amazing time we had celebrating our
wedding at Bono Beach on 3rd Sep.
The entire experience from start to
finish was just amazing and our guests
cannot stop talking about the service
of the staff, they were never without a
drink and how the staff couldn't do
enough for all of them... And the food
was just outstanding, everyone cannot
believe that the chef was able to make
so much food sooo well at the same
time

You have definitely gained a following
from our party and you can expect to
see us (and them again soon. Our
guests are already asking if we can go
back next year, including my 88yr old
father-in-law!! Please pass on our
deepest gratitude's and thanks to all of
the team there that day."

"Just wanted to sincerely thank you and all the staff at Bono Beach for an incredible day-
two of our wedding. Each staff member could not have done more and were so friendly to
deal with. From the moment we arrived and we were greeted with a glass of bubbly, the
canapes, bbqg dinner, to the last orders, everyone was exceptional. All of our guests
remarked on how amazing the food was and the service. The canapes and BBQ food was
10/10 - it all tasted delicious!! The wine selection was excellent and the day was beyond
what we thought it would be. A day we and our friends and family will never forget! Thank
you for making it all happen.”

NICKY & DAVID, SEP 2023






